
Carte d’hiver  
  

  ASSIETTE DU JOUR 
 

Selon l’humeur des Chefs …         20.00 

Uniquement à midi 

 

 

ENTRÉES 

Salade du Domaine entrée ou accompagnement       8.00 

Doucette, chou blanc mariné au vinaigre et cumin, carottes pickles, betteraves et 

graines torréfiées 
 

 

Potage ou Crème du moment    entrée 6.00      plat  11.00 

 

 

Tarte aux champignons, salade mêlée       25.00 

Mélange de champignons CH, salades, graines torréfiées 

 

Comme un Plateau télé …sans TV… un verre de vin inclus ou une citronnade 27.00  

Salade et crudités, potage maison, tarte aux champignons, Vacherin fribourgeois AOP, Gruyère AOP,  

fromage végan Greek Style New Roots, cornichons, noix, pains assortis 
 

 

 

BURGERS 
 

L’Incontournable Burger Fribourgeois       29.00 

Bun maison, steak haché pur bœuf maison (viande Suisse), Vacherin fribourgeois AOP,  
lard (CH), râpé de chou croquant mariné, sauce burger maison, salade verte et frites maison 

 
Ou sa version végétarienne         29.00 
 

Bun maison, effiloché végétarien, râpé de chou croquant mariné, Vacherin fribourgeois AOP,  
sauce burger maison, salade verte et frites maison 
 
 

La portion de frites maison          8.00  

 

    

Prix en CHF – TVA 8.1% incluse  Végétarien   Végan   Suite et Desserts 

 



 

Plutôt envie de DECOUVERTE ?   
 

 

 
 
Caccavella farcie au curry doux        29.00  

Emincé de pois, carottes rôties aux épices douces, purée de panais-coco, chou kale, 

noix de cajou grillées, citron   

Laissez-vous surprendre… 
 

Blanquette de tofu fumé (CH) aux champignons de Paris    29.00 

Légumes d’hiver, risotto d’orge perlé et chips de chou kale 
Les saveurs d’antan à la mode d’aujourd’hui… 
 

… de VIANDE ? 

Pièce de viande du moment, selon le marché      39.00 

Accompagnée de pommes de terre Bleues de St Gall, légumes de saison et coulis de persil 
 
 

… de POISSON ? 

Poisson du moment, selon arrivage        39.00 

Accompagné d’une purée de panais-coco, légumes de saison et coulis de persil 
 

DESSERTS 

 

Ananas rôti à la citronnelle et citron kaffir,       11.00 

Sauce au caramel et crème de coco  
          

     

Coulant maison au chocolat, glace à la vanille      11.00 
 

Pavlova d’agrumes, coulis de vin chaud à la cannelle     11.00 

 
 

Café gourmand            12.00 

Profiterole glacée au choix* sauce chocolat, gourmandise du moment, mini crème brulée 
 

 

Glaces Mövenpick *  

 

 

 

* L’astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du label Fait Maison 

 

 

En cas d’allergies ou d’intolérances, veuillez-vous adresser à notre personnel. 
Nous vous communiquons volontiers des informations détaillées sur la possible présence d’allergènes dans les plats. 

 
Nous vous remercions de privilégier le paiement sans espèce et sans contact. 

 
  
Prix en CHF – TVA 8.1% incluse  Végétarien    Végan 


