le jardin

restaurant du Domaine
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LEtat de Fribourg encourage la population

a consommer dans les commerces fribourgeois. #

Grace au code PROMO-FR’, vous ne payez
que 80% de la valeur du bon et 'Etat met

les 20% restants.

Merci de votre soutien !

*jusqu’au 31.12.2020 ou épuisement du fond de soutien

FAIT Le label des restos

MAS® qui cuisinent

Les mets proposés sur cette carte, exceptés la
mayonnaise, le ketchup, les wraps utilisés en
accompagnement, fonds et bouillons, et qui ne sont
pas signalés par un astérisque (*) sont entiérement
élaborés sur place a partir de produits bruts et

de produits traditionnels de cuisine selon les critéres
du label « Fait Maison » établi par la Fédération
romande des consommateurs (FRC), GastroSuisse,

la Semaine du GoUt et Slow Food CH .

Soupe du moment entrée 6.00 plat 10.00
Demandez-nous...
Salade mélée de notre potager entrée 6.00 plat 10.00

Salade verte, carottes, racine rouge, céleri, crolitons et graines torréfiées

ASSIETTE DU JOUR, selon ’humeur du Chef 20.00
NOS SALADES
Salade César du Domaine 24.00
Poulet, ceuf, parmesan, sésame, crodtons, carottes
Salade de I’Armailli 24.00
Chévre, noix, poires, vinaigrette au miel, figues séchées, betterave
NOS BURGERS
L'incontournable Burger Fribourgeois 29.00

Pain maison, Vacherin Fribourgeois AOP, oignons confits, steak haché maison
(viande Suisse), lard, sauce maison, mesclun

Le Burger du Jardin 29.00
Pain maison, tofu fumé, courges et légumes racines,

sauce yogourt maison aux herbes, mesclun

Le Burger Montagnard 29.00

Pain maison, steak haché porc/beeuf au lard (viande suisse), fromage a raclette AOP,

salade, oignons confits, concombre au vinaigre, sauce moutarde maison

Les burgers sont accompagnés de frites maison

La portion de frites maison 6.90

NOS PLATS ELEMENTS
EAU 36.00

Poisson du jour

Coulis de légumes, riz vénéré et Iégumes racines du potager
TERRE 28.00

Risotto vénéré
Déclinaison de courges

FEU 44.00

Entrecote de boeuf suisse 200gr « rassise sur I’'os »
Beurre provengal, frites maison et légumes racines du potager

ou 39.00

Souris d’agneau confite (Irlande)
Sauce au vin rouge, légumes du potager et Bleues de St Gall au four

Prix en CHF

Carte dautomne

TVA 7.7% incluse

@
DESSERTS ‘ £

Tarte du moment 8.50
Créme bralée 8.50
Café gourmand

Brownie maison, creme brilée, glace au choix 9.50

Glaces Movenpick

Consultez la carte des glaces

En cas d’allergies ou d’intolérances, veuillez-vous adresser a notre personnel. Nous
vous donnons volontiers des informations détaillées sur la possible présence
d’allergenes dans les plats.

Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter.
Wir informieren gerne Sie ausfiihrlich Gber das mégliche Vorhandensein von
Allergenen in unseren Gerichten der Speisekarte.

Nous vous remercions de privilégier le paiement
sans espéce et sans contact.

OK Resto

Seul le restaurateur peut, sur demande des autorités sanitaires, extraire
une partie des données a I'aide d’une clé de chiffrage unique. Plus d’info
sur ok-resto.ch

Si vous n'arrivez pas a scanner le code QR, saisissez
I'adresse suivante dans votre navigateur:

https://ok-resto.ch/notre-dame-de-la-route/

Protege-toi : inscris-toi !

Marche a suivre:
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Scanner un
{:ode OR pour
annoncer votre
depart

Géré par/'

centre
‘ I S d'intégration
socioprofessionnelle
Fribourg
www.cisf.ch

Scanner le

o code OR en Profiter de
entrant

votre visite

Saisir vos
données

MwSt 7.7 % inbegriffen



