
  
 
 

 
 

Domaine Notre-Dame de la Route 
Ch. Des Eaux-Vives 17 – 1752 Villars-sur-Glâne 

+41 26 409 75 00 – reservation@domaine-ndr.ch 

Propositions pour des Apéritifs et Cocktails dinatoires 
 
 

Feuilletés  
Flûtes (2 sortes), chips de patate douce et olives     CHF 5.00 pp 
Flûtes (2 sortes), chips de patate douce et olives                 CHF 12.00 pp 
Escargots fromage et lardons,                  
Torsades au jambon 
Feuilletés aux légumes selon saison 
          
 
Dans un four à bois 
Flammenkueches (tartes flambées traditionnelles)                  CHF   16.00  
À partager pour 2 – 3 personnes (prix à la pièce) 
Uniquement pour les groupes à partir de 25 personnes 
 
 

Pain Surprise en pain paysan 48 pièces      CHF   100.00 
Assortiment de divers sandwichs 
Idéal pour les petits groupes de 6 à 10 personnes  
 

Planchette individuelle         CHF   16.00 
Viande séchée, jambon cru, salami, vacherin fribourgeois, gruyère, cornichons,  
Pain aux céréales, beurre 
Idéal pour les petits groupes de 6 à 10 personnes (Prix par personne) 
 
Ou 
 

Tarifs à la pièce (MINIMUM 15 PIECES de chaque article choisi) 

 

Les tartines 
Viande séchée, cornichons et oignons grelots     CHF   5.00 
Salami, roquette, beurre moutarde      CHF   4.00 
Chorizo, roquette, beurre moutarde      CHF   4.00 
Jambon Cru Suisse, Cornichons, salade, beurre moutarde   CHF   4.50  
Rillette de truite fumée       CHF   4.50 

Tomme de la région, roquette, Tomate marinée    CHF   4.50 

Légumes marinés, grillés et Fromage aux fines Herbes   CHF   4.00 

Tapenade aux olives noires       CHF   4.00 

Caviar d’aubergine        CHF   4.00 

Houmous          CHF   4.00 

Chèvre, noix, figues et miel       CHF   4.00 
 

 



  
 
 

 
 

Domaine Notre-Dame de la Route 
Ch. Des Eaux-Vives 17 – 1752 Villars-sur-Glâne 
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Plutôt tiède 
Boulettes de bœuf aux épices et aux herbes     CHF   4.00 
Brochette de poulet, mariné au citron et paprika    CHF   4.50 
 

Mini Quiche aux légumes de saison et à la crème fraiche   CHF   3.80 

Mini Quiche aux oignons et Gorgonzola      CHF   3.80 

Mini Quiche de courge et Gruyère (selon saison)    CHF   3.80 
 

Mini Pizzas tomate, olives, câpres, fromage     CHF   3.50 
     
Cupcake chorizo et mousseline de betteraves    CHF   4.00 

Cupcake de légumes de saison et mousseline de Feta     CHF   4.00 

Cupcake de tomates marinées et mousseline de saison   CHF   4.00 
Cupcake de jambon et mousseline de raifort     CHF   4.00 
 
Plutôt froid 

Mousse d’avocat et tartare de tomates (selon saison)    CHF   4.00  
Tartare de bœuf Suisse aux aromates     CHF   4.00 
Tartare de thon frais à la grenade et mousseline de Wasabi  CHF   4.00 
Crêpe roulée au saumon fumé, Crème acidulée et fines herbes  CHF   4.00 

Fougasse maison aux Olives et tomates séchées    CHF   4.00 
 
Club Sandwich au jambon        CHF   4.00 
Club Sandwich au thon        CHF   4.00 

Club Sandwich végétarien       CHF   4.00 
 
 

Les Desserts 
 
Verrine de mousse au chocolat      CHF   3.80 
Meringue à la crème de citron      CHF   3.80 
Brownie de chocolat noir       CHF   3.80 
Croustade aux pommes       CHF   3.80 
Moelleux aux amandes et citron      CHF   3.80 
Chou vanille caramel, façon Croquembouche    CHF   4.50 
Panna cotta à la menthe       CHF   3.80 
Crème brûlée         CHF   3.80 
Brochettes de fruits frais       CHF   3.00 
Crème de soja végane au lait de coco et fruits acidulés    CHF   4.00 
Crème caramel        CHF   3.80 
Clafoutis         CHF   3.80 
Tartelettes feuilletées aux fruits      CHF   4.00 


